
 

 
 

MENU 

 

Tatar z polędwicy wołowej podany na grzance z chleba razowego  
z ogórkiem małosolnym, piklowaną cebulką, paloną dymką,  

panierowanym żółtkiem, majonezem lubczykowym,  
oliwą oraz domową musztardą (1, 3, 7, 10) 

42 zł 

 
Consome z młodego koguta z szaszłykiem drobiowym, młodą marchwią,  

domowym makaronem, żółtkiem jaja i nowalijkami (1, 3, 9, 10) 

21 zł 

 
Barszcz ukraiński gotowany na botwince z młodą marchwią, buraczkiem,  

chrupiącą fasolą, chipsem z boczku oraz kwaśną śmietaną (1,7,9,10) 

23 zł 

 
Gołąbek z polędwiczki wieprzowej podany z młodą marchewką, szparagami,  

selekcją kasz oraz z sosem z pasternaku i palonego masła (1,3,7) 

46 zł 

 
Schab z kością z młodymi ziemniakami okraszonymi zważoną śmietaną 

podany z mizerią, młodą marchwią i domową musztardą (7,10) 

42 zł 

 
Filet de volaille z krokietem ziemniaczanym, marchewką z groszkiem,  

puree z groszku, emulsją z masła oraz z kwaśną cebulą (1,3,7,9) 

41 zł 

 
Burger z grillowaną kiełbasą w czarnej bułce z sałatą masłową, ogórkiem małosolnym, 

pomidorem, grillowanymi warzywami, boczkiem, sosem jalapeno i BBQ  
oraz krążkami cebulowymi (1,3,6,7,9,10) 

40 zł 



 
Trybowana tuszka pstrąga podana z puree z natki pietruszki,  

warzywami z grilla oraz surówką z czerwonej cebuli (4,7) 

44 zł 

 
Pierogi na sposób włoski z mozzarellą, suszonym pomidorem, 

bazyliowym pesto i granitą z pomidora (1,3,5,7) 

39 zł 

 
Makaron tagliolini barwiony sepią z łososiem, szparagami, marchwią,  

pomidorkami koktajlowymi w sosie holenderskim (1,2,3,4,7,12) 

36 zł 

 
Sałatka z grillowanym kurczakiem, ziemniakami z ogniska, pomidorem, ogórkiem,  

rzodkiewką, serem kozim, chrupiącą marchewką, chipsem ze skórki kurczaka  
oraz sosem curry i sosem czosnkowym (1,3,5,6,7,9,10) 

35 zł 

 
Desery - o dostępne desery zapytaj obsługę 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alergeny 

1. Ziarna zbóż zawierające GLUTEN, tzn. pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz czy też pszenica kamut, a także ziarna odmian hybrydowych powyższych zbóż  
oraz produkty przygotowane na ich bazie 

2. SKORUPIAKI i produkty pochodne 
3. JAJA i produkty pochodne; 
4. RYBY i produkty pochodne 
5. ORZESZKI ZIEMNE (arachidowe) i produkty pochodne 
6. SOJA i produkty pochodne 
7. MLEKO i produkty pochodne (łącznie z laktozą) 
8. ORZECHY tj. migdały (Amygdalus communis L.), orzechy laskowe (Corylus avellana), orzechy włoskie (Juglans regia), orzechy nerkowca (Anacardium occidentale), 

orzeszki pekan (Carya illinoinensis), orzechy brazylijskie (Bertholletia excelsa), pistacje / orzechy pistacjowe (Pistacia vera), orzechy makadamia (Macadamia) lub 
orzechy Queensland (Macadamia ternifolia), a także produkty pochodne z wyjątkiem orzechów wykorzystywanych do produkcji destylatów alkoholowych, w tym 
alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego 

9. SELER i produkty pochodne 
10. GORCZYCA i produkty pochodne 
11. NASIONA SEZAMU i produkty pochodne 
12. DWUTLENEK SIARKI i siarczyny w stężeniach powyżej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na całkowitą zawartość SO2 dla produktów w postaci gotowej 

bezpośrednio do spożycia lub w postaci przygotowanej do spożycia zgodnie z instrukcjami wytwórców 
13. ŁUBIN i produkty pochodne 
14. MIĘCZAKI i produkty pochodne 


