
 

 
 

 

MENU 

 

 

Tatar z polędwicy wołowej z piklami, wędzonym majonezem, chrupką bekonową,  
żółtkiem konfitowanym, musztardą oraz kawiorem z wędzonego białka (3,9,10) 

42 zł 

 
Rosół wołowy z krokietem z mięsa wołowego i pieczonych warzyw  

z piklowaną marchwią oraz oliwą ziołową (1,3,7,9,10) 
21 zł 

 
Żurek z boczkiem konfitowanym w wędzonym tłuszczu  

z kawiorem z białka oraz żółtkiem (1,3,6,7,9,10) 
23 zł 

 
Krem paprykowo – pomidorowy z warzywnym leczo oraz creme fresh (7,9) 

22 zł 

 
Polędwiczka wieprzowa w panierce z popcornu i musztardy z puree ziemniaczanym z truflą  

i krokietem z kaszanki podana z piklowaną marchwią w sosie na bazie cydru jabłkowego  
z chutney z jabłek i smażonego jarmużu (1,3,7,10,12) 

46 zł 

 
Grillowane żeberka wieprzowe podane z bezą ziemniaczaną z gorczycą, 

pietruszką karmelizowaną w aronii, grillowanym koprem włoskim  
oraz chrustem z kiszonej kapusty (3,6,7,9,10,12) 

41 zł 

 
Kartacze wieprzowe podane z puree z cebuli cukrowej, boczniakiem,  

marchewką, smażonym jarmużem oraz posypką buraczaną (1,3,10) 
38 zł 

 



Trybowana golonka wieprzowa w sosie z białego piwa 
z ziemniakami wędzonymi, chrzanowym serkiem,  
piklami i prażynką z papieru ryżowego (6,7,9,10,12) 

41 zł 

 
Węgierski gulasz wołowy z knedlem chlebowym,  

prażoną kaszą gryczaną i kwaśną śmietaną (1,3,6,7,9,12) 
43 zł 

 
Roladka z indyka z perłową kaszą kuskus,  

cukinią w trzech odsłonach i salsą paprykową (1,3) 
41zł 

 
Sałatka z chrupiącym kurczakiem i orzechami, 

tostowanym camembertem, granatem, burakami  
z gruszkowym vinaigrette oraz majonezem żurawinowym (3,7,8,12) 

34 zł 

 
Makaron spaghetti z polędwiczką wieprzową, boczniakiem, marchwią, cukinią, czerwoną 

cebulką podany z białkiem jaja i orzeszkami ziemnymi w sosie sojowym (1,3,5,6,9,10) 
34 zł 

 
Burger rybny z panierowanym kotletem z dorsza, bułką szpinakową, sałatą, pomidorem, 

czerwoną cebulką, sosem tatarskim i chrzanowym,  
suszoną kapustą kiszoną podany z jajkiem sadzonym i frytkami (1,3,4,7,10) 

41 zł 

 
Desery - o dostępne desery zapytaj obsługę 

 

 

Alergeny 

1. Ziarna zbóż zawierające GLUTEN, tzn. pszenica, żyto, jęczmień, owies, orkisz czy też pszenica kamut, a także ziarna odmian hybrydowych powyższych zbóż oraz produkty przygotowane na ich bazie 

2. SKORUPIAKI i produkty pochodne 

3. JAJA i produkty pochodne; 

4. RYBY i produkty pochodne 

5. ORZESZKI ZIEMNE (arachidowe) i produkty pochodne 

6. SOJA i produkty pochodne 

7. MLEKO i produkty pochodne (łącznie z laktozą) 

8. ORZECHY tj. migdały (Amygdalus communis L.), orzechy laskowe (Corylus avellana), orzechy włoskie (Juglans regia), orzechy nerkowca (Anacardium occidentale), orzeszki pekan (Carya illinoinensis), orzechy 

brazylijskie (Bertholletia excelsa), pistacje / orzechy pistacjowe (Pistacia vera), orzechy makadamia (Macadamia) lub orzechy Queensland (Macadamia ternifolia), a także produkty pochodne z wyjątkiem orzechów 

wykorzystywanych do produkcji destylatów alkoholowych, w tym alkoholu etylowego pochodzenia rolniczego 

9. SELER i produkty pochodne 

10. GORCZYCA i produkty pochodne 

11. NASIONA SEZAMU i produkty pochodne 

12. DWUTLENEK SIARKI i siarczyny w stężeniach powyżej 10 mg/kg lub 10 mg/litr w przeliczeniu na całkowitą zawartość SO2 dla produktów w postaci gotowej bezpośrednio do spożycia lub w postaci 

przygotowanej do spożycia zgodnie z instrukcjami wytwórców 

13. ŁUBIN i produkty pochodne 

14. MIĘCZAKI i produkty pochodne 


